
APEROS NICE CANNES 
 
 
PETILLANT ORANGE : 
 
4/10 de jus d’orange 
1/10 de vodka 
5/10 de crémant 
et à la fin un trait de sirop de fraise 
 
 
ROSE AU AGRUMES 
 
6 bouteilles de vin rosé 
50CL de sirop d’orange 
50 CL de sirop de pamplemousse 
à faire la veille c’est meilleur 
servir bien frais 
 
 
 
SANGRIA BLANCHE 
 
6 bouteilles de vin rosé 
50CL de sirop de sucre de canne 
50 CL de rhum 
ajouter fruits de saison et deux ou trois bâtons de canelle 
laisser macérer quelques heures 
avant de servir ajouter une bouteille de limonade blanche 
 
 
 
 
 
 


